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En saison il y a ces mets de brasserie qui,
hélas, se font de plus en plus rares mais heu-
reusement sont encore Proposés a Grandvaux
comme ce Boudin aux oignons, cornettes au
beurre, mousse de pommes a la cannelle. C'est
une évidence, la cuisine de Philippe Delessert,
d'une belle simplicité mais oh combien savou-
reuse, est aussi la marque d'un chef de talent.
Il'y a, bien sar les filets de perche et les tartares
qui sont les spécialités de la maison mais on
oubliera pas cette savoureuse souris d'agneau
braisée au vin cuit et sa Poire & Botzi. Accueil
chaleureux de la patronne et une magnifique
carte de vins de la région sont autant d'atouts -
avec une splendide terrasse — qui font de cette
auberge une halte trés appréciée et une vraie
«Valeur slre».

In der Saison gibt es diese Brasserie-Gerichte,
die leider immer seltener werden, aber gliickli-
cherweise noch in Grandvaux angeboten wer-
den, wie diese Blutwurst mit Zwiebeln, But-
terhdrnchen und Apfelschaum mit Zimt. Es ist
offensichtlich, dass die Kiiche von Philippe De-
lessert, die schon einfach, aber ach so schmack-
haft ist, auch das Zeichen eines talentierten K-
chenchefs ist. Natirlich sind Eglifilets und Tartar
die Spezialitaten des Hauses, aber wir werden
auch die schmackhafte, in gekochtem Wein ge-
schmorte Lammmaus und ihre Poire a Botzi nicht
vergessen. Die herzliche Gastfreundschaft der
Chefin und eine wunderbare Weinkarte mit Wei-
nen aus der Region sind weitere Pluspunkte —mit
einer herrlichen Terrasse —, die diese Herberge
2u einem beliebten Zwischenstopp und zu einer
«Valeur stire » (sicheren Wert) machen.
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